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Predkrmy

Predkrmy ve sklenickdch si nakladdme sami.
Stejné tak pecivo je pfipravované s péli a podle nasich vlastnich receptur.

85 K¢
120g Vepiovy bok a plecko ve skle, nakladané mini-okur¢icky s cibuli

(A:12) P

125 K¢
90¢ Kozi zervé, pisticie, vinna redukce z Cervené fepy, chlebovy lupinek
(A:1/1,6,7,8/7,12) \

100g Nakladany tvartizek ve skle, ¢ervena cibule, pazitka, cherry rajéitko, domdci
opeceny chléb (A: 1/1,1/2,7,12)\/

100g Jemna teleci pastika s vinnym Zelé ve skle, salotky v ostruzinovém medu

(A:12)P®

195 K¢

130g Tatardk z jeleniho masa, ¢esnek, cibulovy saldtek s brusinkami, domaci
opeceny chléb (A: 1/1,1/2,3,12)

Zeptejte se nasi obsluhy. Rdda Vim na vybér nabidne bezlepkové pecivo.

Polévky

Polévka je zdklad, proto ji pfipravujeme z poctivych surovin.

39 K¢

0,251 Druabezi vyvar, krupicovy nok, kufeci maso, kofenova zelenina (A: 1/1, 3,7, 9)

65 K¢
0,31 Vinna cibulacka, domdci lucina, opeceny chlebovy lupinek (A: 1/1,7, 12)\/

0,31 Studend polévka dle aktudlni nabidky a ndlady

(informaci o alergenech v polévce si vyzadejte u obsluhy)
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Masité hlavni chody

Kufeci a hovézi maso si vybirdme z lokalnich farem a statka.

179 K¢

170g Pecend sekand v cibuli a slaning, bramborovia lepenice s kyselym zelim
(A:3,7,12)®

140g Jeleni roldda se $pekem na smetané, domdci karlovarsky knedlik, sipkova
zavafenina z rodinné manufaktury v Hradci Krilové, slehacka
(A: 1/1,3,6,7,9, 10, 12)

195 K¢

200g Steak z vepiové kotlety v hoi¢i¢né krusté, kroupovy ,kuba®“ s houbami,
veprovy krupén (A: 1/1,7,9, 10, 12) &

260y Ravioly plnéné stikou, ryzlinkova omdcka s parmazanem, Supinky ze sladkych
brambor (A: 1/1,4,6,7,12)

235 K¢
1702 N4s vyhldseny kachni konfit, ¢ervené pomerancové zeli, doméci spekové

knedliky (A: 1/1,3,7,9,12)

230g Kufeci supreme s kazi z kufete z domdciho chovu, citrénové nocky, cuketové
hranolky, kotiakové velouté (A: 1/1, 3,6, 7,9, 12) 4

180g Vepfova panenka v pancetté, krémové risotto s hlivou ustfi¢nou, fapikaty celer

(A:7,9,12) D §

285 K¢

2500 Hovézi flank steak, demi glace s pe¢enym Cesnekem, brambory Grenaille,

: celerové pyré (A:6,7,9,12) G0 5

390 K¢

220g Filirovany jeleni steak, jefabinovd redukce s ¢ervenym vinem N.E.R. Hrabal,
hruska s badydnem, méslové brambory s pazitkou (A: 7, 12) G

360g Pomalu tazené jehnéci kolinko, nastavovand kvétdkovd kase, grilované

Zampioény (A: 6,7,9,12)
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Bezmasé hlavni chody

Pro milovniky bezmasych pokrmt anebo jen tak.

165 K¢
Pecend brambora s houbovou f4si, rozhuda s pazitkou, fenyklovy saldt

s hrugkou (A: 7, 11, 12) 50\

220

g
=}

175 K¢
220g Zapelené kosicky s kozim syrem, listovy saldt s kapary, limetova zdlivka
(A: 1/1,3,6,7,12)
280g Cuketové babovicky s gorgonzolou, pecend ¢ervend fepa, rukolové pesto,
listovy saldtek (A: 1/1,3,7,12)\/

Dezerty
Milujeme svézi chuté a umime to i bez lepku!

89 K¢

120¢ Krupicovéd babovi¢ka, ovocny Zahour, citrénovy zikys s vanilkovym luskem
(A: 1/1,3,6,7,12) \

90 Smetanovy sorbet ,matcha“, mucenka (A: 6, 7, 12) 50

115 K¢
Iks Posirovana hrugka, avokiddovo-cokolddovd péna (A: 6, 7, 12) GO \/ &

2ks Grilids, omacka z bilé ¢okolady, vistiova redukce (A: 6,7, 8/2, 8/3, 12) G0

Domaci pecivo

25 K¢
Vybér z domdciho peciva (A: 1/1, 1/2, 11)

40 K¢
Vybér z domdciho peciva bez lepku \Ya



